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Christian 

Bereits heute kann und darf ich alles was die Karte zu bieten hat- also eine Mittags-, 

eine Abendkarte und das 5-Gänge-Veldkeuken-Menü- selbstständig schicken. Für alle 

Unwissenden des Kochhjargons, damit ist die Zubereitung, das Anrichten und die 

Übergabe an den Service gemeint.  

Ebenfalls wurde ich informiert, dass am nächsten Tag das Probekochen für das 

Valentinstags-Menü stattfinden wird. Dann werden alle Valentinstags-Gerichte gekocht, 

angerichtet, von einem Fotografen abgelichtet und anschließend auf der Homepage und 

in den SocialMedias hochgeladen. Ich bin gespannt! 

Markus 

Nun startet das Wochenende, welches im Restaurant "Bistro Nian" schon als ausgebucht 

prophezeit wurde. 

Der Freitag, wie auch die folgenden zwei Tage, gingen mit Vorbereitungsarbeiten wie 

z.B. Fischeintopf kochen, Spekulatius–Tiramisu einsetzen und Kartoffelpüree herstellen 

schnell vorüber. Das Restaurant war tatsächlich jeden Abend ausgebucht. Das hieß für 

mich, im Service gut mitzuarbeiten und die Gerichte der Karte herstellen. 
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